REPORTAGE

Sauisito 2006

Assaggiato a Squisito

Thun: la “Quintessenza” del miele

L’Caziendc agricola di Andrea Paternoster, & una pic-
ola realta artigianale presente sul mercato nazio-

nale da pit di dieci anni. Presso lo stand, all'interno
del "villaggio degli artigiani”, assieme agli oftimi pro-
dotti della linea Via Castel Thun, era possibile assag-
giare le nove eccellenti anteprime della linea
“Quintessenza” dell’annata 2006: Acacia, Arancio,
Erica, Eucalipto, Melata d’Abete, Girasole,
Rododendro, Sulla, Tarassaco. Su tutte ha spiccato la
coinvolgente “cristallizzazione” del Girasole, un mix
tra una fresca fondente cremosita e la dolce suadenza
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di un miele mai stucchevole, delicato ma al contempo
persistente nell'intensitd  aromatica; pronto per esser
gustato al cucchiaio direttamente dal vaso oppure medi-
tato a lungo quando, versato in un bicchiere tipo balloon
o napoleon e poi spatolato sulle pareti con un cucchiaio,
lo si scalda con il calore delle mani permettendogli cosi
di deliziare I'olfatto. Pud essere infine utilizzato quale
ingrediente principale o complementare di fantasie
gastroculinarie.
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